
Elige tu
Menú

2024



 Menú
Selección

2024



Aperitivos
Así partimos...

A
PE

RI
TI

V
O

S

espumante
P A R A  E L  B R I N D I S

pisco sour
L A  E S E N C I A  D E L  P E R Ú

mango sour
U N  C L Á S I C O  P A R A  D E L E I T A R

aguas saborizadas
N A T U R A L M E N T E  F R E S C A S

jugos naturales
E L  C O R A Z Ó N  D E  L A  F R U T A

bebidas gaseosas
L A S  C L A S I C A S  B U R B U J E A N T E S

agua mineral
H I D R A T A C I Ó N  P E R M A N E N T E



Menú Selección

CÓCTEL12 Bocados pp

CÓ
CT

EL

ceviche camarón
macerado en limón sutil con cebolla morada,cilantro y jengibre.

U N A  D E L I C I A  D E L  M A R .

brocheta pollo
envuelta en crocante de tocino acompañada de salsa barbacoa.

D E  L O  M E J O R  D E L  C A M P O

brocheta res
acompañada de salsa tres pimientas.

P A R A  E N T E N D I D O S

crostinis
variedad (hummus al cilantro , salmón, jamón serrano con
queso Camembert. )

C R O C A N T E  I T A L I A N I

brocheta tomate cherry
El trio refrescante tomate cherry, queso aromatizado en albahaca y olivos.

M E X I C A N A M E N T E  E X Q U I S I T O S

Quiche Variedades
Tarta salada de origen frances.  Pastel horneado lentamente.

S A B O R E S  D E L  M E D I T E R R A N E O

empanaditas mix
pino,salmón alcaparra, alcachofa,merken, pollo ciboulette, integral, champiñón.

D E J A M E  U N A ,  M E  E N C A N T A N



Menú Selección

CENA ENTRADA

CE
N

A

causa limeña

Puré de papas amarillas con aceite de oliva, limón y un punto de ají amarillo, relleno con palta,
pollo o camarón.

U N A  E X P E R I E N C I A  D E L  P E R Ú

ceviche de camaron & reineta

Delicados camarones ecuatorianos, marinados en jugo de limón de Pica y especias .

I M P O S I B L E  D E J A R L O

carpacho de salmón

en dressing de vinagreta al estragón y alcaparras acompañado de berros y tomate
cherry aromatizado al olivo.

P A R A  E N T E N D I D O S



Menú Selección

CENA FONDO

CE
N

A

plateada al horno
S A B R O S O  C O R T E  D E  C A R N E  J U G O S O  I M P E R D I B L E

solomillo de cerdo
T I E R N O  C O R T E  D E  C A R N E  J U G O S A  Y  P O C A  G R A S A  D E L I C I O S A

pollo cordon blue
T R A D I C I Ó N  S U I Z A  F R A N C E S A  E N  D E L I C A D O  R E B O S O  D E  J A M Ó N  Y  Q U E S O  A B R A Z A D O  E N
T I E R N A  C A R N E  D E  P O L L O

CENA GUARNICIÓN

pastelera de choclo
P A S T A  H O R N E A D A  D E  G R A N O S  T I E R N O S  D E  C H O C L O  U N A  M A R A V I L L A  A R G E N T I N A

papas al romero
C O N  V E G E T A L E S  S A L T E A D O S  E N  O L I V A ,  M E  E N C A N T A . . !

risotto al curry 
A R R O Z  A R B O R E O ,  C R E M A  Y  Q U E S O  P A R M E S A N O ,  S U A V E  S A B O R  I N O L V I D A B L E .



Menú Selección

POSTRES2PP

PO
ST

RE
S

Mousse de maracuya

Mousse de franbueza

Suspiro limeño

Tiramisú

Creme Brulê

Torta Tres Leches

Frutas de la estación



Siempre incluimos
SERVICIO EN LA MESA

IN
CL

UI
DO

TRASNOCHE

Bebidas , Jugos y Agua mineral

Vino misiones de Rengo: Chardonnay - Souvignon

Estación de Café, té, Infusiones

Consomé: Calientito caldo de Ave en taza

Tapaditos: todos esperan este momento.



Pizarra ubicación mesas con invitados

Vajilla - Manteleria - cristaleria - 
Sillas doradas chiavari - Garzones - Kitchen Staff

Nuestro Sello
Aunque no lo creas

IN
CL

UI
DO

BANQUETERÍA
cóctel 12 bocados pp
Aperitivos (open Bar)
Cena - Entrada - Fondo - Postres - Trasnoche

OPEN BAR
vodka stolichnaya
Pisco Alto del carmen 35º
Ron Havana Reserva
bebidas Gaseosas, Jugos, Aguas

AMBIENTACIÓN
arreglos florales para mesas & Buffet postres
Identificadores de Mesa en pizarritas Vintage

EQUIPAMIENTO

TÉCNICA
Iluminación fachada con par led de colores.
Iluminación salón con pines dirigidos a cada centro
de mesa.
Iluminación perimetral.
Audio cóctel /  Audio salón cena /  Dj fiesta



Menú Selección

PRECIODesde 80 Personas

PR
EC

IO

VALOR POR PERSONA

$50.000



 Menú
Campestre

2024



Aperitivos
Así partimos...

A
PE

RI
TI

V
O

S

espumante
P A R A  E L  B R I N D I S

pisco sour
L A  E S E N C I A  D E L  P E R Ú

mango sour
U N  C L Á S I C O  P A R A  D E L E I T A R

aguas saborizadas
N A T U R A L M E N T E  F R E S C A S

jugos naturales
E L  C O R A Z Ó N  D E  L A  F R U T A

bebidas gaseosas
L A S  C L Á S I C A S  B U R B U J E A N T E S

agua mineral
H I D R A T A C I Ó N  P E R M A N E N T E



Menú Campestre

CÓCTEL06 Bocados pp

CO
CT

EL

ceviche camarón
macerado en limón sutil con cebolla morada,cilantro y jengibre.

U N A  D E L I C I A  D E L  M A R .

brocheta pollo
envuelta en crocante de tocino acompañada de salsa barbacoa.

D E  L O  M E J O R  D E L  C A M P O

brocheta res
acompañada de salsa tres pimientas.

P A R A  E N T E N D I D O S

crostinis
variedad (hummus al cilantro , salmón, jamón serrano con
queso Camembert. )

C R O C A N T E  I T A L I A N I

brocheta tomate cherry
El trio refrescante tomate cherry, queso aromatizado en albahaca y olivos.

M E X I C A N A M E N T E  E X Q U I S I T O S

empanaditas mix
pino,salmón alcaparra, alcachofa,merken, pollo ciboulette, integral, champiñón.

D É J A M E  U N A ,  M E  E N C A N T A N

** Escoger 6 alternativas

Quiche Variedades
Tarta salada de origen frances.  Pastel horneado lentamente.

S A B O R E S  D E L  M E D I T E R R A N E O



Menú Campestre

BUFFETCARNES A LA PARRILLA

BU
FF

ET

filete de pollo
T I E R N A  C A R N E  D E  P O L L O  E N  S U  M E J O R  C O R T E

lomo vetado
L A  M E J O R  E L E C C C I Ó N  D E  C H I L E

ensalada fría de quinoa
S A B O R E S  F R E S C O S  E N  T U  M E S A

costillar de cerdo
L A  M E J O R  C O C C I Ó N  E N  S A L S A  B A R B A C O A

BUFFETENSALADAS FRESCAS

ensalada a la chilena
S E L E C C I Ó N  G O U R M E T

mix verdes del huerto
L E C H U G A  F R E S C A ,  R Ú C U L A ,  B E R R O S  T I E R N O S .

choclos desgranados
C U B I E R T O S  C O N  S A L S A  A L I O L I

puré rústico
N O  L O  D E J E S  D E  P R O B A R  I N O L V I D A B L E  P R E P A R A C I Ó N  D E L  C H E F



Menú Campestre

POSTRES2PP

PO
ST

RE
S

Mousse de maracuyá

Mousse de franbueza

Suspiro limeño

Tiramisú

Creme Brulê

Torta Tres Leches

Frutas de la estación

Mousse de chocolate



Siempre incluimos
SERVICIO EN LA MESA

IN
CL

UI
DO

TRASNOCHE

Bebidas , Jugos y Agua mineral

Vino misiones de Rengo: Chardonnay - Souvignon

Estación de Café, té, Infusiones

Consomé: Calientito caldo de Ave en taza

Tapaditos: todos esperan este momento.



Pizarra ubicación mesas con invitados

Vajilla - Manteleria - cristaleria - 
Sillas doradas chiavari - Garzones - Kitchen Staff

Nuestro Sello
Aunque no lo creas

IN
CL

UI
DO

BANQUETERIA
cóctel 06 bocados pp
Aperitivos (open Bar)
Cena - Entrada - Fondo - Postres - Trasnoche

OPEN BAR
vodka stolichnaya
Pisco Alto del carmen 35º
Ron Havana Reserva
Cervezas Variedades, bebidas Gaseosas, Jugos, Aguas

AMBIENTACIÓN
arreglos florales para mesas & Buffet postres
Identificadores de Mesa en pizarritas Vintage

EQUIPAMIENTO

TÉCNICA
Iluminación fachada con par led de colores.
Iluminación salón con pines dirigidos a cada centro
de mesa.
Iluminación perimetral.
Audio cóctel /  Audio salón cena /  Dj fiesta



Menú Campestre

PRECIODesde 80 Personas

PR
EC

IO

VALOR POR PERSONA

$60.000



 Menú Coctel
Exclusive

2024

 Menú Coctel
Exclusive



COCTEL EXCLUSIVE

aperitivos

A
PE

RI
TI

V
O

S

espumante
P A R A  E L  B R I N D I S

pisco sour
L A  E S E N C I A  D E L  P E R Ú

mango sour
U N  C L Á S I C O  P A R A  D E L E I T A R

aguas saborizadas
N A T U R A L M E N T E  F R E S C A S

jugos naturales
E L  C O R A Z Ó N  D E  L A  F R U T A

bebidas gaseosas
L A S  C L Á S I C A S  B U R B U J E A N T E S

agua mineral
H I D R A T A C I Ó N  P E R M A N E N T E

aperol
S E L E C C I O N

ramasotti
P A R A  L O S  Q U E  S A B E N



CÓ
CT

EL

11 Bocados pp

ceviche camarón
macerado en limón sutil con cebolla morada,cilantro y jengibre.

U N A  D E L I C I A  D E L  M A R .

brocheta pollo
envuelta en crocante de tocino acompañada de salsa barbacoa.

D E  L O  M E J O R  D E L  C A M P O

brocheta res
acompañada de salsa tres pimientas.

P A R A  E N T E N D I D O S

crostinis
variedad (hummus al cilantro , salmón, jamón serrano con
queso Camembert. )

C R O C A N T E  I T A L I A N I

brocheta tomate cherry
El trio refrescante tomate cherry, queso aromatizado en albahaca y olivos.

M E X I C A N A M E N T E  E X Q U I S I T O S

kubbe árabe
Bolitas de carne maceradas en menta, comino y acompañadas con mayonesa de
sésamo tahina y limón.

S A B O R E S  D E L  M E D I T E R R A N E O

empanaditas mix
pino,salmón alcaparra, alcachofa,merken, pollo ciboulette, integral, champiñón.

D É J A M E  U N A ,  M E  E N C A N T A N

caliente

CÓCTEL EXCLUSIVE



CÓ
CT

EL

10 Bocados pp

ceviche camarón
macerado en limón sutil con cebolla morada,cilantro y jengibre.

U N A  D E L I C I A  D E L  M A R .

brocheta pollo
envuelta en crocante de tocino acompañada de salsa barbacoa.

D E  L O  M E J O R  D E L  C A M P O

brocheta res
acompañada de salsa tres pimientas.

P A R A  E N T E N D I D O S

crostinis
variedad (hummus al cilantro , salmón, jamón serrano con
queso Camembert. )

C R O C A N T E  I T A L I A N I

brocheta queso cabra
El trío refrescante tomate cherry, queso aromatizado en albahaca y olivos.

M E X I C A N A M E N T E  E X Q U I S I T O S

Tablas de Queso y Charcutería
del gusto de todos, las infaltables.

D É J A M E  U N A ,  M E  E N C A N T A N

frío
CÓCTEL EXCLUSIVE

Quiche Variedades
Tarta salada de origen frances.  Pastel horneado lentamente.

S A B O R E S  D E L  M E D I T E R R A N E O



POSTRES2PP

PO
ST

RE
S

Mousse de maracuyá

Mousse de frambuesa

Suspiro limeño

Tiramisú

Creme Brulê

Torta Tres Leches

Frutas de la estación

CÓCTEL EXCLUSIVE



SERVICIO EN LA MESA

IN
CL

UI
DO

TRASNOCHE

Bebidas , Jugos y Agua mineral

Vino misiones de Rengo: Chardonnay - Souvignon

Estación de Café, té, Infusiones

Consomé: Calientito caldo de Ave en taza

Tapaditos: todos esperan este momento.

CÓCTEL EXCLUSIVE



 cristaleria - Garzones - Kitchen Staff

Aunque no lo creas

IN
CL

UI
DO

BANQUETERÍA
cóctel 21 bocados pp
Aperitivos (open Bar)

OPEN BAR
vodka stolichnaya
Pisco Alto del carmen 35º
Ron Havana Reserva
bebidas Gaseosas, Jugos, Aguas

AMBIENTACIÓN

EQUIPAMIENTO

TÉCNICA
Iluminación fachada con par led de colores.
Iluminación perimetral.
Audio cóctel  /  Dj fiesta

Arreglos florales en mesones de Apoyo

CÓCTEL EXCLUSIVE



PRECIODesde 100Personas

PR
EC

IO

VALOR POR PERSONA

$47.000

CÓCTEL EXCLUSIVE



nos encanta darte en el gusto.

Lo
Incluimos
si así lo
requieres!
sólo tienes que avisarnos y l isto.. !

DI
FE

RE
N

CI
A

DO
S

MENÚ DIFERENCIADO



Infaltables en tu Fiesta

EX
TR

A
S



Fiesta
Extras 1

EX
TR

A
S

GUIRNALDA JARDÍN

$150.000

ANIMADOR

$150.000 / $250.000

CEREMONIA CIVIL

$250.000

FOTÓGRAFO

$350.000 desde

ROBOT LED

$250.000

COTILLÓN

$2500 pp



Fiesta

EX
TR

A
S

ESTRELLAS LED 4U.

$150.000

CUBOS LED. 10 U.

$150.000

ARO FOTOGRAFÍAS

$100.000

CÁMARA 360

$260.000

CABINA FOTOGRÁFICA

$250.000

DEGUSTACIÓN

$50.000 por Pareja

Extras 2



Fiesta

EX
TR

A
S

ESTACIONADOR

$35.000

PROYECTOR / TELÓN/
OPERADOR

$80.000

CLIMATIZACIÓN

$50.000 + Envio

ESTACIONES LOUNGE

$65.000  8 P + envio

CARRITOS COMIDA

$250.000

DECORACIÓN AÉREA
SALÓN

$200.000 

Extras 3



Reserva
tu Fecha 2024



Elige tu
Menú 2024



Fechas
de Pago
Tú los
elijes

2024



Si llegaste hasta aquí es por que
“Si Quieres”, nuestra propuesta,
espero tu llamado..

RE
SE

RV
A

S

Daniela Labbé
+569  5111 9007

**banquetera exclusiva de 


